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MENUS DU 02 DECEMBRE AU 06 DECEMBRE 2019

LUNDI 02 MARDI 03 ’ MERCREDI 04 IEUDI 05 menu 4 composantes VENDREDI 06

Entrée Entrée Entrée Entrée Entrée
Salade de PDT @ aux olives Minestrone Betteraves® vinaigrette Salade coleslow Saucisson sec, cornichon
Plat Plat Plat Plat Plat
Filet de poisson pané CEuf dur sauce mornay Gigot d’agneau au jus Sauté de porc@ﬁ‘é la diable _ ) (
Sublime de poissontZ&”
+ + + + -
Ratatouille ™ . Flageolets Semoule== +
Epinards a la créme PDT vapeur
. Emmental . St moret
Brle@ Fromage blanc nature @ Yaourtala vamlle®
Clémentine Poire® Pomme®

Banane

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Pain, beurre, lait chocolaté Pain, compote, lait Fromage blanc, pain, lait Pain, barre chocolat, lait Pain , madeleine ,lait
Conformément au reglement CE N 1169/ 2011 , les menus peuvent contenir les 14 substances ou produits provoquant des allergies ou intolérances . Retrouvez tous les menus sur
Céréales contenant du gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux WWW'\('lL.e_SUCy'fr
et sulfites en concentration de plus de 10 MG/ KG ou T0MG/ L, lupin, mollusques. Nous ne pouvons garantir f[absence de contamination croisée. —7.%(5-3’?"

Sucyenbrie



pain
bio local MENUS DU 09 DECEMBRE AU 13 DECEMBRE 2019

tous les
@ﬁ Bon appétit !
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LUNDI 09 ]
Mt M s MARDI 10 MERCREDI 171 menu 4 composantes EUDI 12 ’ VENDREDI 13 menu 4 composantes
Entrée Entrée Entrée Entrée Entrée
Radis beurre Carottes 0 ripées a l'orange Potage de lentilles® Salade verte® aux amandes Chou-fleur vinaigrette’™
effilées
Plat Plat Plat Plat Plat
Emincé de beeuf aux haricots Réti de porc 72 ux herbes Filet de poisson au curry
rouges
+ + Parmentier de 1égumes au soja +
Tagliatelles alavolaille Riz Petits pois carottes Blé aux petlts légumes
Gouda Fromage blanc au coulis de Tomme fermiére 23
@ fruits exotiques
Yaourt nature Créme dessert vanille Orange Kiwi

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Pain, lait, fruit Pain, vache qui rit, lait Pain, lait, compote Pain, pate a tartiner, lait Pain d’épice, lait

) ) 4 q )

Conformément au reglement CE N 1169/ 2011 , les menus peuvent contenir les 14 substances ou produits provoquant des allergies ou intolérances : Retrouvez tOl‘Jlf les mef”US sur

Céréales contenant du gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux SO ?'SUCV' i
‘\h.‘lu:,.

et sulfites en concentration de plus de 10 MG/ KG ou TO0MG/ L, lupin, mollusques. Nous ne pouvons garantir labsence de contamination croisée. S o\ g ori
Uucyenbprie



