MENUS DU 15 SEPTEMBRE AU 19 SEPTEMBRE 2025
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LUNDI 15 MARDI 16 MERCREDI 17 @ JEUDI 18 VENDREDI 194 composanes

Entrée Entrée Entrée Entrée Entrée
Concombre vinaigrette a la Tomates Betteraves aux pommes Paté et cornichons Pasteque
menthe
Plat Plat Plat Plat Plat
. P, .
Blanquette de dinde™ aux Escalope de porc 2 au jus Spaghettis ="a l.a bolognaise Veau marengo Filet de hoki® sauce Nantua
champignons de lentilles
Purée Carottes Riz pilaf
Haricots hlancs
A
Fromage g . D r Fromage™~
Yaourt aux fruits Fromage™" ) 4y .
. N Fruit Fromage nature + coulis
Purée de fruits™" Spéculoos Fruit
Pain, lait, fruit, barre chocolat Pain, lait, compote@, Pain, lait, compote@, Pain, lait, compote@, miel Pain, lait, compotemj, pate a
confiture biscuit tartiner
Conformément au reglement CE N 1169/ 2011 , les menus peuvent contenir les 14 substances ou produits provoquant des allergies ou intolérances : Retrouvez tous les menus sur
Céréales contenant du gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux WWW;VQ'U?_SUCyﬂ
et sulfites en concentration de plus de 10 MG/ KG ou 10MG/ L, lupin, mollusques. Nous ne pouvons garantir labsence de contamination croisée. ",‘-%6-!::“'
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