MENUS DU 05 MAI AU 09 MAI 2025

(

LUNDI 05 MARDI 064 composantes =~ MERCREDI 07 JEUDI 08 VENDREDI 09
i Entrée
Entrée _Entrée Entrée Entrée
Salade piémontaise (PDT,
Salade de mais au thon Concombre au Boursin Feuilleté au fromage tomate, ceuf dur, cornichon,
mayonnaise)
Plat Plat Plat Plat Plat

Sauté de bmufm aux oignons Emincé de porc@ aigre doux Pilon de pouletmj FERIE Filet de hoki *beurre -citron
Petits pois Riz pilaf Carottes Vichy Duo d’haricots beurre et verts
Fromage@ Froma; g @
ge~! i G
Fruit Fromage blanc Vanille® Petit Suisse nature
rui .
Fruit Fruit

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Pain, lait, compote™, confiture ~ Pain, lait, fruit, barre chocolat Pain, lait, compote™ céréales Pain, lait, compote™, gateau sec

Conformément au reglement CE N 1169/ 2011 , les menus peuvent contenir les 14 substances ou produits provoquant des allergies ou intolérances : Retrouvez tous les menus sur

v ; ) ) . . ., Pa . , . www.ville-sucy.fr
Céréales contenant du gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux . uey
{0 -
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LUNDI 12 journée de I’Europe
LITALIE

MARDI 13 7 MERCREDI 14 EUDI 15 VENDREDI 16

Entrée Entrée Entrée Entrée Entrée
Tomates/mozzarella Betteraves aux pommes Melon jaune Salade de riz (tomates, Salade iceberg
poivrons verts, concombres)
Plat
Plat Plat :
Ladt Plat Plat 7 Fish and chips€==
Spaghettis bolognaise et o Sauté de veau = aux champignons Frites
parmesan Couscous végétarien Cordon bleu Brocolis
Légumes couscous, semoule et pois Ratatouille@ /Blé
chiches
Glace napolitaine r | @
Fromage== Yaourt nature@ Fromage ™" Fromage blanc citron
Fruit Biscuit Fruit
Pain, lait, fruit, miel in lai F3 Date 3 tarti
Pain, lait, compote ™", pate a tartiner Pain, lait, compote £ confiture Pain, lait, compote@, gdteau sec Pain, lait, compote@,
céréales
Conformément au reglement CE N 1169/ 2011 , les menus peuvent contenir les 14 substances ou produits provoquant des allergies ou intolérances : Retrouvez tous les menus sur

Céréales contenant du gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux b edens ol
et sulfites en concentration de plus de 10 MG/ KG ou TOMG/ L, lupin, mollusques. Nous ne pouvons garantir labsence de contamination croisée.
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